
4 fromages      .................................................................... 14,20€
3 fromages *, bleu du passeloup, ciboulette

bhl  .................................................................................................... 15,80€
cantal, boeuf haché local**, oignons rouge, parmesan, 

poivre, roquette

catalane  ................................................................................. 14,90€
câpres, olives noires, ail, anchois marinés, origan

chorizo  ........................................................................................ 15,10€
cantal, tomates séchées, chorizo, basilic

coc’hot  ....................................................................................... 15,20€
3 fromages *, poulet, oignons rouges,                           

sauce «hot» maison, origan

jampi  ......................................................................................... 15,50€
3 fromages *, champignons, jambon blanc, origan,         

huile d’olive

janfro  ......................................................................................... 13,20€
3 fromages *, jambon blanc, origan, huile d’olive

margherita       .................................................................... 11,80€
tomates, mozzarella di bufala, basilic, huile d’olive

Marinara       ........................................................................... 9,50€
ail, origan, huile d’olive

parmesane  .............................................................................. 19,80€
tomates, mozzarella di bufala, roquette, jambon de 

parme, copeaux de parmesan, huile d’olive,  
crème balsamique

potato blues       ............................................................. 12,80€
pommes de terre, bleu du passeloup, oignons rouges, origan

tom-bêêê la chemise       ......................................... 12,80€
chèvre frais du passeloup, tomates séchées, origan,  

huile d’olive

Base Tomate

4 fromages crème       .............................................. 15,20€
3 fromages *, bleu du passeloup, ciboulette

bêêê       ......................................................................................... 14,20€
chèvre frais du passeloup, miel, noix, poivre, roquette

champi       ................................................................................. 16,90€
3 fromages *, pleurottes et champignons de paris,           

ail, persil, parmesan

from’ail       ............................................................................ 16,80€
3 fromages *, chèvre frais, oeuf, ail, piment                    

d’espelette, ciboulette

même pas cap  ...................................................................... 18,60€
andouillette braillon, saint-marcellin, câpres,               

vin blanc, oignons rouges, ciboulette, poivre

pizz’ kueche  ............................................................................. 13,10€
lardons de parme, oignons rouges, poivre

savoyarde  ............................................................................. 17,50€
3 fromages *, pomme de terre, jambon de parme,          

parmesan, ciboulette

schubert  .................................................................................. 16,20€
pomme de terre, citron, truite fumée, baies roses,      

aneth, graines de pavots

tajine  ...................................................................................... 16,20€
poulet mariné aux épices & citron confit, olives       

vertes, ras el hanout, piment d’espelette, ciboulette

Base crème

Formule 1/2 Pizza salade ou Glace = prix de la pizza - 1,00€
(sauf Même Pas Cap, From’ail et BHL) 

Base tomate : Coulis de tomates, huile d’olive, ail, 
origan, basilic, sel, poivre, sucre

Base Crème : Crème fraîche, moutardes, basilic,
poivre

épices tajine : coriandre, gingembre, cumin, curcuma
Ras el hanout

Tous nos ingrédients sont bio à l’exception de :  
jambon de parme, anchois, chèvre frais, bleu, 
andouillette,

ingrédientssuppléments

base crème , câpres, olives, ail, roquette, 
tomates séchées, oignons rouges  ..................................... 1,10€

parmesan, œuf, champignons, légumes 
du moment  ........................................................................................................... 1,60€

Pizza en calzone  ......................................................................................... 1,60€

jambon blanc, jambon de parme, chorizo, 
poulet  ...................................................................................................................... 2,50€

mozzarella di bufala  .................................................................................. 3€

bol de salade  ..............................................................................................  3,20€

pot d’olives de Nyons noires et vertes 
bio marinées  ............................................................................................... 5,30€

pot d’anchois et son 1/2 pain  ............................................ 5,30€

Chèvre frais (fromagerie du grand passeloup - liergues (69)) 

et son 1/2 pain  ............................................................................................ 5,30€

assiette de saucisson sec et cornichons  ....... 6,20€

pot de pickles de légumes maison  ............................. 6,20€

assiette de fromages  ................................................................... 8,50€

boule entière de mozzarella Bufala aop 
bio 125g et son pain  ........................................................................ 10,80€

huile d’olive, origan  .................................................................... 2,20€

Tomate et/ou ail, huile d’olive, origan  ................ 2,80€

Gratiné 3 fromages ou parmesan  ................................. 3,50€

mixte : assortiment de nos charcuteries
et fromages, salade  ................................................................................. 17€

Végé : assortiment de légumes variés 
de saison et fromages, salade  .................................................... 15€

salade km0  .........            végé : 14,20€  ...............  carné :  15,80€
salade verte, lardons de parme, oignons rouges, bleu,

pomme de terre, oeuf dur, champignons de paris, vinaigrette

salade à la truite fumée  .................................................................. 16€
salade verte, truite fumée bio (ain), pomme de terre, baies 

roses, vinaigrette, aneth

salade italienne  ...........         végé : 17€  ...............  carné : 19€
salade verte, roquette, tomates cerises (séchées l’hiver),

jambon de parme, copeaux de parmesan, mozzarella di  

bufala, huile d’olive, vinaigre balsamique

pièce du boucher ** et frites maison (ou pommes 
de terre sautées), salade  ................................................................. 21€
** Pascale & philippe Goutte - Ferme de Saint-bis, Bully (69)

Assiette de frites  ................................................................................ 4,20€

mousse au chocolat  ....................................................................... 6,20€

Tiramisu café  ............................................................................................ 6,80€ 

panna cotta ............................................................................................... 6,50€

crème brûlée  .............................................................................................. 7,50€

café/déca gourmand  .............................................................................. 8€

thé/infusion gourmand  ....................................................................... 9€

dijoglacé (1 boule de glace / alcool)  ...... voir affichage en salle

dessert du moment : voir affichage en salle

1 boule : 3,70€ - 2 boules : 6,30€ - 3 boules : 7,90€

supplément chantilly maison : 1,50€

Voir choix des parfums 

sur ardoise en salle

fraise melba : fraise/vanille, chantilly, coulis de fruits rouges  .................................................................................................................. 8€

Honeysweet : miel romarin/verveine, miel, noix  .......................................................................................................................................................................... 8€

chocobonne : chocolat/vanille, amande grillées, sauce chocolat, chantilly  ................................................................ 8,50€

Summertime : poire/gingembre, amandes grillées, sauce chocAlat  ........................................................................................................ 8,50€

Comptoir des îles : vanille/café/noix de coco, sauce chocolat  .................................................................................................................... 9€

Petit chaperon rouge : cassis/fraise/framboise, chantilly, coulis fruits rouges  ............................................................... 9€

Super-chocobonne : chocolat/vanille/caramel, amandes grillées, sauce chocolat, chantilly  ........... 9,50€

« grignotes »

petits pains maison

planches et suggestions

glaces terre adélicedesserts maison

coupes glacées

pizzas grignotes & suggestions

desserts & glaces

(280g) cuits au feu de bois

* 3 fromages : cantal, comté, morbier ou raclette fumée

pizzas du moment : voir affichage en salle

** BHL : Pascale & philippe Goutte - Ferme de Saint-bis, Bully (69)



Aux origines de ce lieu, l’envie d’agir, sur notre 
territoire, pour la transition alimentaire. 
Notre raison d’être, ci-contre, traduit ce désir.
Après quelques recherches, nous nous sommes
installés ici, en juin 2019. Nous voulons que 
Kilometro Zero soit un lieu ouvert à tous·tes, pour bien manger et faire la fête avec joie, 
pour développer l’indispensable transformation écologique et politique de notre  
alimentation et de l’entreprenariat de bouche.

Sur cet ancien garage automobile, transformé en pizzeria, nous avons donc créé cette SCOP 
(Société Coopérative et Participative) dont les salarié·es sont les associé·es majoritaires et  
où le pouvoir est exercé collégialement.

Nos valeurs se déclinent dans notre cuisine et notre organisation :

 Une entreprise coopérative gérée par ses salarié·es : nous sommes un lieu de mise en 
             oeuvre de l’Économie Sociale et Solidaire (ESS), fonctionnant en auto-gestion où nous 
           rémunérons le travail et non pas le capital. Nos décisions sont prises par tous·tes les 
            salarié·es, ici le chef·fe c’est nous !
 Nous gérons notre entreprise en polyvalence : à tour de rôle, nous sommes serveur·euse, 
 pizzaïola·o, cuisinier·ère, gestionnaire. 

 Un approvisionnement local, bio, dès que cela est possible, et en circuit court, pour une 
       cuisine maison. Nous transformons de bons légumes de saison sur place et nous  
            stimulons vos papilles avec une alimentation moins carnée.

Manger et travailler autrement !
Du bio et du local dans votre assiette

Km0, un lieu convivial et ouvert pour se  
retrouver autour d’une alimentation saine et 
locale ; une coopérative de personnes qui  
fonctionnent en polyvalence tout en créant  
cohérence, résilience et équilibre.

Bienvenue !

‘‘ ‘‘

Rhum Brun BIO (44°)  ............................................................................. 6,90€
Rhum blanc bio (40°)  ......................................................................... 6,90€
Marc de Bourgogne (45°) ........................................................... 8,90€
Whisky bio (43°)  ......................................................................................... 7,50€
vodka bio (40°)  ......................................................................................... 6,90€
GIN bio (40°)   ..................................................................................................... 6,90€
Eau de vie (poire, mirabelle)  .................................................. 8,90€

liqueurs : cassis, mûre, châtaigne, noisette, 

Framboise/poivron, cerise/gingembre .............. ......................... 5€

Verre d’eau pétillante tranche  ...................................... 1,60€
Eau pétillante (1 L)  ................................................................................ 2,10€
Sirop  ........................................................................................................................... 2,10€
Jus de fruits (25 cl)   ........................................................................... 4,80€
jus de tomate  ........................................................................................... 4,80€
Limonade (33 cl) : nature, citron vert, myrtille  ..... 4,40€

Expresso  ............................................................................................................. 2,10€
Déca  .......................................................................................................................... 2,10€
Café noisette  ............................................................................................ 2,70€
Double expresso  ................................................................................... 3,70€
Capuccino chantilly  ...................................................................... 4,20€

pressions (2 becs, selon saisons)

Blonde 5.5° légère et fruité  ................................................ 4,20€
ambrée 6° caramélisée, notes d’agrumes  ................. 4,20€
IPa 7°  .......................................................................................................................... 4,60€

bouteilles (75 cl)

ipa 5.5°  ................................................................................................................. 12,60€

bouteilles (33 cl)  ......................................................... 5,80€

Méliss’a 5° blanche mélisse, légèrement citronnée

NEIpa pour toi 5° new england indian pale ale

kiwi trip 5° IPA, Des notes de fruits rouges avec un 

côté herbacé

bouteilles (33 cl)  ......................................................... 5,80€

caldeira 5,2° blanche, saveurs d’agrumes

kif-kif 5,6° Blanche, citronelle, combava, gingembre

iconoclaste 5,6° ipa, amèrtume et notes d’agrumes

dandy 10° brune, café et chocolat

apéritifs & digestifs (4 cl)

soft

boissons chaudes

Pastis Bouhy (45°)  ................................................................................. 6,90€
Kir, communard (2 cl de liqueur) ......................................... 4,80€
Apéritif Maison (2 cl de liqueur) ........................................... 6,50€
Ratafia de Bourgogne (17°)  ..................................................... 5,80€
menthe poivrée (21°)  ........................................................................... 6,50€
Liqueur de citron (26°)  .................................................................... 6,50€
Verveine verte (34°)  ........................................................................... 6,50€

boissons

bières & cidres

brasserie l’affoleuse - denicé (69)
Christine Ruppert & loïc alexandre brasseurs-paysans

domaine du manchot - lachassagne (69)
frederic holder

brasserie gredam - civrieux d’azergues (69)
damien & gregory thibaud

cidres symphonie des vergers - cublize (69)

bouteilles (33 cl)  ................................................................ 6€

doux 3°

brut 5°

vins : blanc, rouge & rosé : château de lachassagne - lachassagne (69)

verre  ...................................................................................................................... 4,50€ 

Diabolo (25 cl)  .......................................................................................... 4,40€
Yaute cola (33 cl)  ................................................................................. 4,40€
Pure thé (33 cl)  ......................................................................................... 4,40€
yaute tonic (33 cl)  ............................................................................ 4,40€
bière sans alcool (33 cl)  .......................................................... 5,80€
Pétillant de sureau (33 cl) ................................................... 5,80€

Thé  .............................................................................................................................. 3,20€
Infusion  .............................................................................................................. 3,20€
Citron chaud  .............................................................................................. 2,70€
Chocolat chaud  ................................................................................... 4,20€
Café frappé  .................................................................................................. 4,80€

pichet 25 cl  ............................................................................................................. 8€   

pichet 50 cl  .......................................................................................................... 13€

verre de Crémant de bourgogne (12,5°)  ............................................................................................................................................................................................ 5€
verre de divin rosé pétillant (8°)  ............................................................................................................................................................................................................. 5€

vins effervescents : domaine perras - st-germain-nuelles (69)
                                                                bérangère & julien perras - vignerons bio


